CONDOM Sébastien
LABAN Qlivier
SEVELLEC Jean-Claude
DUSSAN Fabrice
BocHoMEr  Bifune
VIGIER Fabrice et Ludovic
FRESQUET Florian
JAVERNAUD  Nicolas
COTE Jean-Philippe
ORTIZ Ludovic
BOUCHER Stéphane
PERRON Valérie
DAUGES Eric

LAPEGUE Christian

A certaines périodes, les ostréiculteurs vendent leurs huitres sur les marchés ; les sorties le samedi et le dimanche ne sont alors pas possibles.

CASTAING Christophe
LABROUSSE Jean-Michel
LAMOUROUS ™ | David
DUVIGNAC Yann
LAFFITTE Laurent
BONNAT Nicolas
BRIAU Jean-Marie
MICHAUD Christophe
BRICE Pascal
HERVE @ Jean-Marc
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Gujan-Mestras / Port de La Hume - Port de Gujan' 06 14 3893 26

Gujan-Mestras / Port de Meyran 0680602702
Gujan-Mestras / Port de Meyran 0686260505
Gujan-Mestras / Port de Gujan 0610307249
Gujan-Mestras / Port de Larros % gg % gg ;g
Gujan-Mestras / Port de Larros 8(; g? %;l ;2 g
Gujan-Mestras / Port de la Barbotiere 0683841689
Gujan-Mestras / Port de la Barbotiere 82 gg ?2 % Zé
Audenge 062219439%
Lanton / Port de Cassy 05568284 62
Andernos-Les-Bains / Port ostréicole 06990264 10
Andernos-Les-Bains / Port ostréicole 0660727423
Arés / Port ostréicole 0613456709
Lege-Cap Ferret / Port des Jacquets % 5171 Zg% %g gg

Arcachon - Port de péche 0660730134
Arcachon - Port de péche 06806061 11
Arcachon - Port de péche 0676952526
Gujan-Mestras - Port de la Barbotiere 0666056447
Audenge 0627230024
Andernos-Les-Bains - Port ostréicole 0663713554
Andernos-Les-Bains - Port ostréicole 06307279%
Lege - Cap Ferret - Port de la Vigne 0682233223
Lege - Cap Ferret - Port de Grand Piquey 0680908417
Lege - Cap Ferret - Port de Herbe 0607594540

(' Ce pécheur propose : marée de péche intra Bassin ou a 'océan avec franchissement des passes.
@ Ce pécheur propose : marée a I'océan, avec franchissement des passes (prévoir une sortie sur toute la journée).

olivier-laban@orange.fr

f.dussan33@hotmail fr
sarimetg@orange.fr
routioutiou@me.com
florian.fresquet@orange.fr

Javernaud.nicolas@wanadoo.fr

lababouche@free.fr
lea.perron@bbox.fr
earl des.pres.sales@gmal.com

chrislapegue@hotmail. fr

footloose1@orange.fr

david.lamourous@orange.fr
yannduvignac@yahoofr
vane Jaffitie@sfrfr
nicolas.bonnat@wanadoo.fr

jmbriau@wanadoo.fr

christophe.michaud0174@orange.fr

sophiep@hotmail fr

jean-marc.herve3@wanadoo.fr

[ ]

le professionnel se réserve le droit d’annuler

ENVIE D'UN TOURISME DIFFERENT ET

Embarquez |

avec les ostréiculteurs et
les pécheurs du Bassin d'Arcachon...

THENTIQUE

(*) Pescatourisme, c’est quoi ?

Cette initiative appelée PESCATOURISME, s’inscrit dans le cadre
du programme européen FEP AXE 4 du Pays Bassin d’Arcachon -
Val de I'Eyre.

L'idée ? Proposer un produit écotouristique authentique et différent.
Vous pouvez aussi découvrir ce patrimoine naturel d’exception a
travers un réseau de 16 sites engagés dans |'écotourisme.

Renseignements auprés des Offices de Tourisme.

3

Pescatourisme, avec qui ?

Seuls quelques professionnels dans les > 1 SN . Stk e
ports sont habilités a vous faire découvrir \ ¢ : i ; ; < aetinege
leur métier. <
Leurs navires sont agréés et le personnel
est formé a vous accueillir.

Liste des professionnels actualisée
téléchargeable sur I’Apple Store et le
Google Play.

d
FLASHEZ-MOI

BASSIN CACHON

e Réservation obligatoire auprés du professionnel. %%‘/
e Paiement a la réservation.

e Enfant a partir de 8 ans a la péche et a I'ostréiculture,
accompagné d’'un adulte.

e a marée n'attend pas : la ponctualité est essentielle.
e En cas de mauvaise météo ou de panne du navire,

www.bassin-arcachon.com

I’embarquement a la derniére minute.
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Le Bassin d’Arcachon révele ses secrets a ceux qui
prennent le temps de I'approcher, de le connaitre, de
I"aimer. L'opération Pescatourisme (*) vous propose de
larguer les amarres et tenter I'aventure intime au cceur
d’un territoire unique, avec ceux qui le connaissent

le mieux : les professionnels de la péche

et de la conchyliculture.

A la fois métiers de tradition et professions modernes,
la culture de I'huitre et la péche en mer font partie de
la vie locale du Bassin d’Arcachon depuis des siécles.
Nous vous proposons de passer dans |'autre dimension
- loin de la carte postale ! - pour vivre intensément ces
deux activités...

« Lastdicullane ot o piche »
sur le Bassin dfvcachon, ce sent :

e 315 entreprises ostréicoles

e 26 ports ostréicoles répartis sur le pourtour du Bassin
e 711 ha de parcs ostréicoles

AHOERNOS e Production de 8 000 & 10 000 tonnes d’huftres

@ LES BAINS
LANTON e Spécialité : production de naissains d’huitres naturels
[ J

ngENGE e Péche cotiere : 8 chalutiers, 12 fileyeurs, 12 vedettes

e Petite péche intra-Bassin : 94 navires dans les différents
ports

e Criée d'Arcachon : 2 603 tonnes vendues pour
16,33 millions d’euros

e Produits phares : soles, seiches, rougets, bars...

®
@  BIGANOS
LETEICH

(]
LATESTE GleN
DEBUCH MESTRAS

e Spécialités : péche artisanale au filet ou au casier

(source : base péche Aquitaine)
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Avec les pécheurs, a l1a découverte des trésors du Bassin...

e | e patron pécheur vous accueille et vous
assistez a la préparation du matériel de péche
(filets, casiers..). Puis, vous quittez le port
dans le calme du Bassin ou la houle océane,
direction : le lieu de péche favori du
professionnel !

Vous observez la reléve des filets ou des
casiers posés la veille. Les pécheurs vous font
découvrir les principales techniques du métier.

Enfin, les caisses remplies de seiches, de
soles, d'anguilles, de bars, de dorades... vous
rentrez au port. La, alors que vous observez

le débarquement de la péche, le patron vous
livre son dernier secret : une recette de cuisine
typique du Bassin !

L’ostréiculteur vous accueille 3 heures avant
la marée basse. Vous assistez au chargement
du chaland avant de quitter le port.

Apres une navigation tranquille dans les
chenaux jusqu’aux parcs, vous contemplez
le lent retrait de la marée.

Le sable est sec ? Le travail sur parc peut
commencer...

Vous étes initié au savoir-faire d'une

profession séculaire qui a su fagonner un
produit de qualité. Suivant les jours, vous
assistez a la pose des collecteurs de naissain,
au retournement ou dédoublage des poches
d’huitres, au nettoyage des parcs et a la récolte
des huftres marchandes.

Une belle aventure, ca se
prépare ! Au coeur d'une
campagne de péche ou sur le
parc d’un ostréiculteur, nous
vous conseillons de prévoir une
tenue adaptée, de la creme
solaire, un chapeau, d’emporter
le minimum d’objets et
respecter les recommandations
du professionnel.

e | a marée remet le navire a flot. Il est temps de regagner la cabane ostréicole pour décharger les huitres, les trier...
et les déguster !

Pour plus d’informations

sur le port de Larros
a Gujan-Mestras
Tél. 05 56 66 23 71

Office de Tourisme
d’Arcachon
Tél. 05 57 52 97 97

Mais aussi nos Offices de Tourisme

Esplanade Georges
Pompidou - 33120
Tél. 05 57 562 97 97
www.arcachon.com

13 bis rue Victor Hugo - 33260

Tél. 05 56 54 63 14
www.tourisme-latestedebuch.fr

19, av. du Maréchal de
Lattre de Tassigny - 33470
Tél. 05 56 66 12 65
www.gujanmestras.com

Place Pierre Dubernet
33470

Tél. 05 56 22 80 46
www.leteich-tourisme.com

Rue Jean Zay - 33380
Tél. 05 57 70 67 56
www.tourisme-coeurdubassin.com

24 ter, allées de

Boissieres - 33980

Tél. 05 56 26 95 97
www.tourisme-coeurdubassin.com

1, route du Stade

a Cassy 33138

Tél. 05 57 70 26 55
www.tourisme-coeurdubassin.com

Esplanade du Broustic - 33510
Tél. 05 56 82 02 95
www. andernosleshains.fr

Place A. Weiss - 33740
Tél. 05 56 60 18 07
www.ares-tourisme.com

1, av. du Général de Gaulle
a Claouey - 33950

Tél : 05 56 03 94 49
www.lege-capferret.com



